COCKTAIL g MOCKTAIL

............................................. 18 ¢l 7,50€ HKL 36 ¢l 12,00€
Mojito Royal (Champagne) ......................... 18 ¢/ 10,00€
Gin tonic (tonic au choik) ... ..o 24 ¢l 850€
Moscow mule (Vodka ou Ginou Rhum) ... 21¢cl 150€

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA ...16¢750€
French Spritz (Lillet rose) .. .. 17¢750€
Cocktail dumoment ... 850€
Virgin mojito (sans alcool) ... 14 ¢l 6,00€
Mango Mango (sans alcool) .. .19¢l 6,00€
Flower Power (sans alcool) . ... 15¢l 6,00€

|
VINRSRGHAMEAGNE

PICHET : ROUGE, ROSE OU BLANC
L3 Belle Pierre - Vin de Pays du Gard (IGP)...12 ¢l 3,20€ 125 cl 4,50€ 1 46 cl 140€

Vin du moment Rouge, rose ou blanc (voir ardoise) ... au verre 12 ¢l 450€

ROUGE
Pinot Noir Tle de Beauts, Barton & Guestier, IGP. .. ... .. 12.¢l 450€ 175 ¢l 24,00€

Bordeaux Agneau Rouge, Baron P de Rothschild, AOP.... 12 ¢l 4.90€ 1 75 c| 28,00€
Luberon Terre de Safres, Domaine Le Novi, AOP - BIO. ... 12 ¢l 6,00€ 1 75 ¢ 33,00€
sLANC

Chardonnay Pays d0c, Seinte Magdelaine, I6P ... 12¢1390€ 175¢1790€
Gascogne Villa Chambre d'Amour, Lionel Osmin, VDF ... 12 ¢l 5,20€ 175 ¢l 25,00€
Valengay Chevrefeuille, francis Jourdain, AOP. ... 12.¢1 5,50€ 175 ¢l 27,00€
ROSE

Méditerranée tden, Maison Brotte, IGP. ... ... ........ 12¢1390€175¢1790€
Provence Chateau Maime............................. 12 ¢/ 6,00€ 175 ¢/ 29,00€
VIn PETILLANT ET CHAMPAGNE

Prosecco DOC - Blanc Extra Dry, Galanti............... 12.¢15,00€ 175 ¢l 26,00€
Champagne Brut - Canard-Duchéne, Cuvée Léonie. ... 12 ol 8,00€ 175 ol 44,00€

PLAT DU JOUR 10,90€

Consultez nos suggestions sur les ardoises en salle

FORMULE EXPRESS 15,90€

Uniquement le midi en semaine
Plat du jour ou croque veggie
ou flammekueche (chévre miel, veggie ou spéciale 3 Brasseurs)
+ café douceur
+ Biere 25 ¢l au choix ou soft? ou eau 50 cl

FORMULE
P'TIT BRASSEUR 7,90€

Pour les moins de 10 ans
Steak hache frais ou petit fish & chips maison
ou aiguillettes de poulet croustillantes
+ (lace 2 boules ou 1/2 gaufre Ligeoise ou 1/2 brioche
+ S0ft au choix?

MENU ENFANT OFFERT LE DIMANCHE MIDI

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. UNE CARAFE D'EAU EST A VOTRE DISPOSITION SUR DEMANDE. ==

APERITIF & DIGESTIF

............................................................... 2¢cl 350€
......................................... 4¢l 350€
Hir vin blanc Cassis, more, peche, framboise, mangue ... 12¢1390€
Hir royal (Champagne) Cassis, mdre, péche, framboise, mangue ... 12¢19,00€
Picon®vinblanc ... 12 ol 4,20€
Irish whiskey Jameson .. .. 2¢cl 300€ 4 c16,00€
Jack Daniel's ... 2¢14,00€ 4 c1650€
Whisky Chivas Regal, 12ans .................................... 4¢1700€
Whisky Nikka ... . 4l 800€
Whisky Aberlour Casg Ann ...
Supplément CocaCola ...
Fleur de biere .......... .
€au-de-viede poire ...
Pippermint Get27 ... 20l 3,00€ 4 c1 550€
Baileys ..................... .. 201 3,00€ 41 550€
Rhum St James, Imperial .. 2¢cl 300€ 4 c16,00€
Rhum Havana, 7ans 4. .. ... 2¢1 3,00€ 4¢1700€
RhumDonPapa ... 2¢l 4,00€ 4 c1 8,00€
Rhum Diplomatico ... 2l 4,00€
Rhum La Hechicera, Hor: 40 850€
GinGibson ... 2l 3,00€
Vodka Poliakov Silver ... 2l 3,00€
Tequila .................. .20 3,00€
Calvados Closville ............................................. 4¢l550€
Amaretto ... 20l 3,00€ 4 c1 550€
Cognac Prestignac ... 4l 6,00€

EAU & SOFT

Coca Cola, Coca Cola sans sucres, Coca Cola cherry ... 33c14,10€
fuzeteapeche ... ... ... 25¢13,90€
Oasis tropical ............................ ...25¢1390€
Schweppes agrumes, Schweppes tonic ... 25¢c1390€

Jus de fruit Granini ... 25¢13,90€
Tomate (pur jus), pomme (3 base de jus concentré), orange ou ananas (nectar).

Limonade auverre .................................. 25 ¢l 3,00€ 50 cl 5,00€
Diabolo (sirop + limonade) ... 250l 3,70€
Perrier ... 33¢c13,90€
Vittel ... 25¢1 290€ 50 ¢l 3,90€ 1 litre 4,40€
SanPellegrino ... 50 ol 3,90€ 1litre 440€
Vittel sirop ... 25 ¢l 3,70€
Schweppes Premium Mixer Ginger) ........................ . 20 ol 4,00€

Supplément Sirop (sans colorant artificiel) ............................
fAnanas, citron, cassis, fraise, grenadine, menthe, péche, violette, hibiscus.

]
BOISSON CHAUDSE

Cafe, décafeiné ... 200€
Thé, infusion ...

Cappuccino ...

Boisson chocolatée, grand café ou grand décaféine ... . 310€

Irish coffeeavotre godt ... 150€
Whisky, fleur de biere, rhum, Baileys, Amaretto. (Cognac supplément 1€).

=
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ETTE

LE CHEMIN LE PLUS COURT POUR
ACCEDER A LA BIERE...

Chez nous, cest en direct du brasseur au consommateur. Brassée et affinée au sein
meéme de votre restaurant, votre biere est ensuite tirée directement depuis les tanks
de garde. Mos brasseurs et brasseuses ont @ ceeur de vous faire déguster des
produits de qualité dans une démarche éco responsable : des malts dorge frangais
et belges, les meilleures variétés de houblons, et notre propre souche de levure.

3 Brasseurs, nos bieres en circuit court depuis 1986.

DEGUSTEZ-LA CHEZ VOUS :
NOS BIERES SONT AUSSI A EMPORTER |

BIERES
{ PRESSION
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(1) Uabus d'alcool est dangereus pour la santé. A consommer avec modération. e soft 3 3€. Voir conditions et mention légale en restaurant.



DECOUVREZ NOS BIERES D'EXCEPTION

BIERES

SIGNEES 3 BRASSEURS

PRESSION

‘ BIERES A PARTAGER ENTRE AMIS
BRAsiEAEcSE Palette de dégustation...................... 190€
SUR P 4 verres 12 cl dans le style de vatre chaix.
R PitCher ... 17508 o
15 litre dans le style de vatre chaik.
|]o oo ooo0o0o0 o0 0] || |I [ooooo0oo0o0o0 o0 o0
BLONDE 20 410€ | 530 490€ | <. 650€ HOULA HoP 20 4408 | 33.550€ | 5. 6,90€

BLONDE ALE | ALC. 5,2% VOL.
Désaltérante : subtiles notes de fleurs, brioche, pomme et délicate amertume.

Session 250 410€ | 550 490€ | . 650€
FRENCH SESSION IPA | ALC. 3,8% VOL.
Légere et parfumée : notes d'agrumes, fleurs et épines de pins.

IPA 250 410€ | 530 490€ | 5001 6,50€
AMERICAN INDIA PALE ALE | ALC. 6% VOL.
Intensément houblonnée : notes tropicales et amertume longue.

AMBREE 250 410€ | 550 490€ | 0. 650€
AMBER ALE | ALC. 6,2% VOL.
Céréaliere : fines notes de caramel, pain toaste, brioche et noisette.

HOULA HOP | ALC. 7.2% VOL.
Blonde dorée Houblons fruités auk notes d'agrume tres délicates.

BERLINER WEISSE FRAMBOISE | ALC. 4,9% VOL.
Biere blanche naturellement acidulée 3 Ia framboise.

CREA DU BRASSEUR

restaurant et disponible uniquement ici.

BIERE DU MOIS

Congue selon les inspirations du brasseur de cette microbrasserie-restaurant.
Renseignez-vous aupres de vos serveurs et/ou regardez les ardoises et écrans.

RED SOUR 20 4408 | 33550€ | 5. 6,90€

20 4,808 | 33.590€ | 5.730€

Une biere éphémere congues selon les inspirations du brasseur de cette microbrasserie

20 4,808 | 33.590€ | 507308

T T i
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NOUVEAU : NOS BIERES €N CANETTES SERVIES A TABLE*

PALE ALE | ALC. 0.4% VOL.
Légers parfums de fleurs et d'agrumes.

IPA | ALC. 0.4% VOL.
Notes citronnées et fruits tropicaux.

mUSTIOUE SANS ALCOOL canette 33 cl 5,5”%

SUUS-BUIS SANS ALCoOL canette 33 cl 5,5”%

SOUR FRAMBOISE | ALC. 0.4% VOL.
F Ardme prafond de framboise et notes subtiles de sous-bois.
UDQSSEE SANS ALCooL canette 33 cl 5,5”%

mﬂHVImUS canette 33 cl 5,50€
SESSION PALE ALE I ALC. 45% VOL
Notes d'ananas, d'agrumes et de raisin type Sauvignon blanc.

FLORH :ﬁ canette 33 cl 5,50€
DDH NEIPA | ALC. 6% VOL.
Notes de jus de fruits tropicaur, de citron et de seves de pin.

MAFIORZO caetto 33 5,508
RYE AMBER ALE A LA FEVE TONKA | ALC. 5,5% VOL.
Notes de vanille, d'amande, de céréales grilles et de seigle.

LADY HIGHLAND & caetto 33 5,508
SCOTCH ALE WEE HEAVY | ALC. 8,2% VOL.
Note boisée et vanillée issue des copeaux de chéne infusés de whisky des Highlands.

U BOUY DES DOICTS

Cornet de frites sauce au choix Petit 3,00€ 1 Grand 5,00€
Cornet d'oignons rings Petit 5,00€ 1 Grand 9,00€
Duo de rondelles d'oignons panées 3 Ia biere et épicées, sauce au choix.
Saucisson sec entier pur porc 150g @

Bun aille

Bun frotté & I'ail, gratiné au cheddar Galloway et 3 la mozzarella.

Popfries hivernales @

Rillettes de saumon

Sauman, fromage blanc, creme, ciboulette, aignons rouges, toasts, mache, citron.
Apéro du moment @ Consultez nos ardoises

Apéro Flam

Charizo, cheddar Galloway, mazzarella, framage blanc, creme, persil.

Planche charcuterie @

Jambon Serrano, jamban Rostello, chiffannade de Lamo, chiffonnade de salame
Milano, pickles de carottes de couleurs, salade, beurre.

Planche mixte &

Jambon Serrano, chiffonnade de Lomo, chiffonnade de salame Milano, coulommiers,
bleu d'Auvergne AOP, pickles de carattes de couleurs, salade, mache, beurre, toasts
de Croque Bistro.

Maxi planche 3 Brasseurs &

Jambon Serrano, jamban Rostello, chiffannade de Lamo, chiffonnade de salame
Milano, pickles de carottes de couleurs, salade, beurre.

VLILCTION

Poutine 3 Brasseurs @ ECINETEED ......................... 14,50€
Frites, effiloché de beeuf 3 la biere 3 Brasseurs, sauce cheddar,

dés de pain d'épices, confit d'oignons rouges, persil

Poutine saumon @ ... 14,50€
frites, rillettes de saumon, sauce tartare, mozzarells, confit d'oignons rouges,
citron, ciboulette.

Filet de poulet au Maroilles AOP @ ........... .. Vége* 15,90€ 115,90€
Carbonade Flamande @ ....................................... 16,90€
Mitonneé de pieces de beeuf 3 Ia biere 3 Brasseurs, pain d'épices.

Welsh 3Brasseurs @ ... 16,90€

Tranche de pain rustique, jambon supérieur parc frangais, cheddar Galloway
fondu dans Ia biere 3 Brasseurs, uf au plat.

Welshbourgeois @ ... Vege* 18.90€ 1 Simple 18,90€ 1 Double 2190€
Bun brioche, steak haché frais fagon bouchere, salade iceberg, confit d'oignons
rouges, cheddar Galloway fondu dans la biere 3 Brasseurs.

* Le steak haché est remplacé par une galette de légumes et fromage panée.
Les aiguillettes de poulet sont remplacées par un pané 100% végeétal.

auewte iére Ave mon pLAT: @ elone  session @ 1pa amsrée @ HoutA HoP  ReD SOUR @D PALETTE DEGUSTATION

Croque bistro @ . . 13.90€
Pain bruschetts, sauce béchamel, lardons, emmental rapé, ceuf au plat.Servi avec
de |3 salade.

Croque veggie @

Pain bruschetta, creme de houmous (pois chiche, patate douce, curry), pommes de
terre grenaille, épinards, aignons, carottes parisiennes, champignans de Paris, persil,
ail, pickles de carottes de couleurs, chevre. Servi avec de |3 salade.

Chevre chaud ¢ EZENEIIRE

Mélange de salade et de mache assaisonné 3 I3 vinaigrette balsamigue, cromesquis de
chevre, poitrine fine fumeée, pickles de carottes de couleurs.

Melange de salade et de mache 3 la vinaigrette balsamique, bun aillé gratiné au cheddar
Galloway et 8 la mozzarella, pickles de carottes de couleurs, lardons, pommes de terre
grenailles, ceuf au plat, persil.

Caesar au poulet

Mélange de salades romaine et iceberg assaisonné 3 la sauce Caesar, aiguillettes de
poulet croustillantes, copeaux de parmesan, ceuf dur, crodtons, oignons frits, pickles
de carottes de couleurs, tuile de parmesan, ciboulette.

!
FLAMMEKUECHE

toutes nos flammekueches contiennent de s farine de dréche et
sont disponibles découpées et 3 partager

Classique @

Oignons, lardons.

Gratinée @ .

Oignons, lardons, emmental r:

Spéciale 3 Brasseurs

Oignons, champignons, lardons, emmental ra

Chevre miel

Chevre, lardons, oignons, mozzarella, miel, mache.

Veggie

Créme de houmous (pois chiche, patate douce, curry), pommes de terre grenaill,
épinards, oignons, carottes parisiennes, champignons de Paris, persil, ail, pickles de
carottes de couleurs, chevre, mache.

4 Fromages 1290€
Mozzarells, chévre, coulommiers, cheddar Galloway, aignons, persi

Montagnarde
Saucisse fumée, aignons, champignons de Paris, raclette, pommes de terre grenaille, persil.

Flamande
Effiloché de beeuf 3 la biere 3 Brasseurs, frites, moutarde 3 I'ancienne, aignans, cheddar
Galloway, sauce barbecue, persil.

Saumon @
Rillettes de saumon, oignons, épinards, mozzarells, méche, créme de houmous (pois
chiche, patate douce, curry, citron, pickles de carottes de couleurs.

Généreuse
Oignons, champignons, lardons, chorizo douk, cheddar Galloway, ceuf au plat.

VIANDE™ & POISSON

Double steak haché 3 cheval Vage* 15,50€ 115,50€

Steak haché frais fagon bouchere, confit d'oignons rouges, persil et ceuf au plat.
Tartare de beeuf VBF au couteau préparé
Fish & chips

Servi avec frites et sauce tartare.
Bavette sauce 3 'échalote 3 Brasseurs @ NI 1790€
Piece du boucher Consultez nos ardoises @ EZRENEEES .. ... 2190€

“Le steak haché est remplacé par une galette de légumes et fromage panée.

GRATIN

Gratin des alpages 1,90€
Coquillettes, sauce raclette, lardons, raclette, confit d'oignons rouges.

Gratin du potager ... . 1190€
Coquillettes, pommes de terre grenaille, épinards, oignons, carottes parisiennes,
champignons de Paris, sauce béchamel, chévre, mozzarells, persil, ail.

Parmentier du ch'ti

Effiloché de beeuf 3 Ia biere 3 Brasseurs, purée de pommes de terre, ail, persil,
chapelure. Servi avec de I3 salade.

Portobello

Bun brioché, champignon géant Portobello, épinards, Raclette, sauce Raclette, galette de
pomme de terre, aignons rouges, mache, persils.
Sainte-Catherine Vege* 15,50€ 1 Simple 15,50€ 1 Double 18,50€
Bun, steak hacheé frais fagon bouchere, sauce cheddar, sauce barbecue,
salade iceberg, tomate, cornichon, confit d'oignons rouges.

Vege* 15,90€ 1 Simple 15,90€ 1 Double 18,90€
Bun, steak hache frais fagon bouchere, Maroilles AOP sauce maroilles,
salade iceberg, tomate, cornichon, confit d'oignans rouges.

“Le steak haché est remplacé par une galette de Iégumes et fromage panée.

DESSERT

La boule de glace ou sorbet artisanale au choix

Glace : vanille bourbon, chocolat, café, caramel beurre salé, p

Sorbet : citron vert, fraise, parfum du moment.

Gaufre Liégeoise sauce chocolat et glace vanille @
Créme brilée

Mousse du bistro pub " NS

Mousse au chocalat blanc Spéculaos, sorbet fraise, coulis fruits rouges.
Mi-cuit chocolat

Dame blanche

Glace vanille, creme fouettée, sauce et copeaux de chacolat.

Café ou chocolat liegeois

Brioche fagon pain perdu et glace vanille

Servie avec de la creme anglaise.

Poire chaco gratinée

Poire cuite, creme patissiere légere, sauce chacolat, éclats de KitKat®.
Dessert du moment Selon lnspiration du chef

Gourmand 3 Brasseurs
Cafe, thé ou biere 12,5¢cl au choix et ses b mini douceurs..

Accompagnement au choix : frites, salade verte, [égumes du moment, pommes de
terre grenaille, poélée de légumes (Qignons rouges, chou-fleur, pommes de terre
grenaille, patate douce, champignons). Les légumes de nos accompagnements sont
issus de production locales (< 200 km).

Sauce au choik : barbecue maison, poivre, Maroilles, mayonnaise maison, tartare,
cheddar, échalote.

Accompagnement supplémentaire : 2€ - Pot de sauce supplémentaire : 0,50€

“Bieres brassées et conditionnées chez 3 Brasseurs Strasbourg, France et a Lachristi, Belgique pour I3 gamme sans alcool.
**\loir affichage des viandes en restaurant. Prix nets. (2] Diabolo, jus de fruits Granini, Coca Cola, Coca Cola Zéro, Coca Cola Cherry 33 cl, Sprite, Fuze Tea péche, Oasis tropical, Orangina, Schweppes Agrumes 25 cl.



